
SILVESTERDINNER & LIVEMUSIC 
feat. Fab 2

 

Riesenkrevetten mit Guacamole
und Kressesalat an Mangovinaigrette

 

 

Walliser Tomaten-Aprikosenrahmsüppchen
mit Alpenkräuteröl

 

Lemon-Lime-Sorbet mit Absolut Vodka & Himbeeren

 

Kalbsfilet (CH), am Stück gebraten,
an leichter Steinpilzrahmsauce

mit Bratkartoffelsäcklein
und gedünstetem Marktgemüse

 

 

Sorbet citron-citron vert, vodka Absolut et framboises

****

Raviolis aux légumes en pâte d’épeautre, sauce au safran de Mund

***

Crevettes géantes au guacamole
et salade de cresson à la vinaigrette à la mangue

*

MENU
inkl. Welcome Apero & Live Music
6-Gang-Menu komplett: CHF 139

5-Gang-Menu (ohne warme Vorspeise - Ravioli): CHF 129
4-Gang-Menu (ohne warme Vorspeise & Sorbet): CHF 119

Kindermenu (2- 11J) 3-Gang-menu: CHF 39
(Kleiner Salat oder Suppe, Hauptgang & Dessert) 

Teensmenu (12- 15J) 4-Gang-menu: CHF 49
(Kleiner Salat & Suppe, Hauptgang & Dessert) 

Ab 19:00 Silvester Welcome-Apero
mit Live music – Fab 2 - let us entertain you! 

Dessertvariation « Hannigalp since 1909 – 118 Jahre Ihre Gastgeber»

mit Petra Minnig & Mario Audi

Velouté valaisan de tomates et d’abricots à la crème

à l’huile aux herbes des Alpes

**
Gemüseravioli im Dinkelteig an Munder Safransauce

Variation de desserts « Hannigalp depuis 1909 – Vos hôtes depuis 118 ans »

******

Filet de veau (CH) rôti entier, sauce à la crème et aux cèpes,
petits ballotins de pommes de terre rissolées 

et légumes du marché cuits à la vapeur

*****
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