
Heiligabend
Donnerstag 24.12.2026

Liebe Gäste

Wir wünschen Ihnen « Frohe Weihnachten » & viele tolle
Ferienerlebnisse in Grächen. Geniessen Sie die Feiertage im
Hannigalp und verbringen Sie die Zeit mit Ihren Liebsten…

 

Heiligabend
Menu 

Randen-Carpaccio mit Fetakäse
& karamellisierten Feigen und Nüssen

Carpaccio de betteraves à la feta
& figues et noix caramélisées

*
Sellerieveloute mit Marronen Crumble

Velouté de céleri au crumble de châtaignes
**

Gebratene Perlhuhnbrust (CH) an feiner Preiselbeersauce
Spätzli «hausgemacht» & gedünsteter Romanesco mit

Tomatencoulis

Suprême de pintade poêlé (CH), sauce aux airelles
Spätzli maison & romanesco à la vapeur, coulis de tomates

***
Schokoladenschaum mit pochierten Birnen

Mousse au chocolat et poires pochées
****

Weihnachtsköstlichkeiten aus dem Korb « Grächner Chiffra »
Corbeille de Noël

*****

MENU
4-Gang-Menu komplett CHF 69

3-Gang-Menu ohne Suppe CHF 65 
3-Gang-Menu ohne Vorspeise CHF 59

Kindermenu 3-Gang (2-11J) CHF 29
Teensmenu 3-Gang (12-15J) CHF 45

„An schöne Abu!“ 
Olivier, Sandra, Noah & Nevio mit Hannigalp-Crew
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