
 
 

Wildspezialitäten 2026 

01. September – 10. Oktober 2026 
 

VORSPEISEN 
 
Kürbis-Ingwerrahmsüppchen mit Kernen & Öl  CHF  12 
 
Herbstsalatbouquet mit Grächner Waldpilzen & caramelisierten Feigen    CHF 17 
 
Wildfleischravioli in Safranteig  & seiner Sauce kl.Port. CHF 19 / gr. Port. CHF 29 
 
 

TELLERGERICHTE 
 
Rehpfeffer nach Jägerart mit Preiselbeeren  CHF 35 
 
Gemsgeschnetzeltes an Rahmsauce mit Waldpilzen & Trauben  CHF 39 
 
Hirschentrecote an feinem Wildjus mit „Syrah-Merlot NOAH“  CHF 47 
 
Beilagen: Spätzli, Risotto oder Nudeln, Rotkraut & glasierten Marronen 
 
 

AB 2 PERSONEN 
 
Flambierter Rehrücken an Rahmsauce mit Trüffeln pro  Pers. CHF65 
mit Spätzli,  Rotkraut,  glasierten Marronen & kleinem grünen Salat voraus 
 
 

DESSERT 
Eisbecher „Vanilla Berries“  CHF 12.50 
 
Vermicelles mit Meringue, eingelegten Zwetschgen & Zimteis  CHF 15 

 

 

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA 


