
C’est un immense plaisir de vous accueillir parmi nous. Nous avons redécoré notre
restaurant avec le plus grand soin et revisité notre carte, tout en préservant ce qui

nous tient à cœur depuis 117 ans et quatre générations : un accueil chaleureux et une
attention personnalisée pour chacun de nos hôtes.

Votre confiance et votre fidélité nous sont précieuses. C’est pourquoi nous mettons
chaque jour tout en œuvre pour vous offrir des moments de pur plaisir et vous assurer

un séjour des plus agréables en notre compagnie.

Familie Olivier, Sandra, Noah & Nevio Andenmatten & Hannigalp-Crew

Bienvenue!
depuis 1909 – 117 ans de tradition, d’innovation et de passion

Nous vous souhaitons                                et espérons que vous apprécierez l'ambiance chaleureuse
de notre établissement.

„En Güete“ 

À LA CARTE



 entrée en légèreté…

Pasta & basta…
 

…bonnes soupes
Soupe du jour de saison  

Velouté mousseux au vin blanc “Tradition Hannigalp”

Crème de tomates et abricots du Valais

Crème au safran “à la valaisanne” 

Raviolis à la ricotta et aux épinards, sauce à la crème

Tagliatelles au saumon fumé, sauce au citron 

Bouquet de laitues 

Salade mêlée du marché

Burrata avec tomates et pesto

Bruschetta au saumon fumé et fromage frais aux herbes

Tartare de filet de bœuf “Raymond” servi avec toast

CHF

CHF

 CHF 25

CHF

CHF

CHF

CHF 

19  CHF

21  CHF 
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27
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11

12

13

11 

14 

19 

17 

29

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

1/2

1/2

Plaisir alpin & italianità! 

Sans gluten Végétarien Vegan Sans lactose sur demande

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF 

végétarien, fit & vegan… 
Création d’assiette de salade colorée 

Riche variation de légumes 

Risotto au safran de Mund

Raviolis aux légumes, en pâte d’épeautre au pesto 

Cubes de légumes vapeur à la sauce curry-coco, servis avec du riz

CHF 23

CHF 25

CHF 29

CHF 31

CHF       33



1 Ballon (1dl) „Muscat-Chardonnay Apéro Nevio“ 

⋆ 
Crème au safran „à la valaisanne“ 

⋆⋆ 
Carré d’agneau rôti en un seul morceau à la sauce aus herbes

alpines Pommes de terre gratinées & légumes du marché

étuvés 

⋆⋆⋆ 
CHF 55.55

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Menu „Mini Beiz Dini Beiz“



ou bien du poisson…

„spécialités valaisannes…“

…viandes & volailles 
 Escalope de porc panée “à la viennoise” au citron 

Émincé de volaille sauce curry-coco, servi avec du riz

Piccata de veau à la milanaise

Steak de veau au chimichurri

Entrecôte de bœuf, beurre Café de Paris

ACCOMPAGNEMENTS

Pommes de terre
Pommes frites
Gratin 
Tagliatelle 

Spaghetti
Risotto
Riz  
Légumes du jour

Filets de perche rôtis en croûte d'herbes alpines 
pommes de terre nouvelles et légumes du marché

Brochette de crevettes géantes au jus de thym et vin blanc
valaisan, riz et légumes du marché

Fondue au fromage, aux herbes ou à la tomate (dès 2 pers.)

Asiette valaisanne / Asiette de viande séchée valaisanne avec pain de 

seigle

Cordon-Bleu de veau avec pommes frites & petite salade mêlée en

entrée

p. Pers. CHF 33 

CHF 39

CHF       43

CHF 35

CHF 37

CHF 45

CHF 47

CHF     49

CHF 27

CHF 33/37 

CHF      49

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Sans gluten Végétarien Vegan Sans lactose sur demande



nos spécialités “pour deux”
 

Châteaubriand « JULIUS » 
(service complémentaire inclus)
Filet de bœuf rôti entier, accompagné de sauce
béarnaise, gratin de pommes de terre ou pommes
frites, assortiment de légumes et petite salade verte
en entrée.

Brochette de viande « TOM DOOLEY » 
(service complémentaire inclus)
Médaillons de filet de bœuf flambés, accompagnés de
diverses sauces froides, gratin de pommes de terre ou
pommes frites, fruits frais et petite salade mêlée en
entrée.

p. Pers

p. Pers CHF

CHF      65

69

Réservation souhaitée

Nos « Summer Specials » – actifs & en
pleine forme 

Poitrine de volaille (CH) avec dip au curry sur son assiette de salade

Steak de veau (CH) au chimichurri sur son assiette de salade

Entrecôte de bœuf (AUS) avec Café de Paris sur son assiette de salade

29

39

47

49

Entrecôte d’agneau au pesto sur son assiette de salade

CHF

CHF

CHF 

CHF 

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Sans gluten Végétarien Vegan Sans lactose sur demande



Déclaration viande Porc & Veau:: 
CH & EU / Bœuf: CH, NZL & AUS / Agneau: AUS & NZL / Volaille*: CH & EU * peut avoir été produit avec des

stimulateurs de performance non hormonaux, comme les antibiotiques.
Allergènes / Intolérances 

sur demande, nos collaborateurs vous informeront sur les ingrédients de nos plats qui peuvent déclencher des
allergies ou des intolérances. 

Au plaisir de vous revoir!

Merci pour votre visite !


	Bienvenue!
	À LA CARTE
	C’est un immense plaisir de vous accueillir parmi nous. Nous avons redécoré notre restaurant avec le plus grand soin et revisité notre carte, tout en préservant ce qui nous tient à cœur depuis 117 ans et quatre générations : un accueil chaleureux et une attention personnalisée pour chacun de nos hôtes. Votre confiance et votre fidélité nous sont précieuses. C’est pourquoi nous mettons chaque jour tout en œuvre pour vous offrir des moments de pur plaisir et vous assurer un séjour des plus agréables en notre compagnie.
	Familie Olivier, Sandra, Noah & Nevio Andenmatten & Hannigalp-Crew
	„En Güete“
	Nous vous souhaitons                                et espérons que vous apprécierez l'ambiance chaleureuse de notre établissement.

	CHF CHF


	Menu „Mini Beiz Dini Beiz“
	ACCOMPAGNEMENTS
	Au plaisir de vous revoir!


