
À LA CARTE

Es freut uns sehr, Sie bei uns begrüssen zu dürfen. Mit viel Sorgfalt haben wir unser
Restaurant neu gestaltet und unsere Speisekarte überarbeitet – geblieben ist jedoch das, was

uns seit 117 Jahren und über vier Generationen besonders wichtig ist: herzliche
Gastfreundschaft und persönliche Aufmerksamkeit für unsere Gäste.

Ihr Vertrauen und Ihre Treue bedeuten uns sehr viel. Deshalb setzen wir jeden Tag alles daran,
Ihnen genussvolle Momente und eine angenehme Zeit bei uns zu bereiten.

Familie Olivier, Sandra, Noah & Nevio Andenmatten & Hannigalp-Crew

Härzlich willchommu! 
seit 1909 – 117 Jahre Tradition, Innovation & Leidenschaft

Wir wünschen Ihnen                                und hoffen, Sie geniessen das heimelige Ambiente in
unserem Hause.

„En Güete“ 



 leichter Start…

Pasta & basta…
 

…ein feines Süppchen
Saisonales Tagessüppchen 

Weissweinschaumsüppchen “Tradition Hannigalp” 

Walliser Aprikosen-Tomaten Rahmsüppchen

Safranrahmsüppchen “Walliser Art”

Ricotta-Spinat-Ravioli an feiner Rahmsauce 

Tagliatelle mit geräuchtem Lachs an Zitronensauce

Grüner Blattsalat 

Gemischter Salat vom Markt 

Burrata mit Tomaten an Pesto 

Bruschetta mit geräuchertem Lachs, Frischkäse mit Kräutern

Rindsfilet–Tatar “Raymond” mit feinem Toastbrot 

CHF

CHF

 CHF 25

CHF

CHF

CHF

CHF 

19  CHF

21  CHF 

25

27

10

11

12

13

11 

14 

19 

17 

29

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

1/2

1/2

Berggenuss & italianità!

Glutenfrei Vegetarisch Vegan Laktose-Frei auf Anfrage

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF 

…vegetarisch, fit & vegan 
Bunte Salattellerkreation

Reichhaltige Gemüsevariation

Risotto an Munder Safran

Feine Gemüseravioli im Dinkelteig an Pesto 

Gedämpfte Gemüsewürfel an Curry-Kokos-Sauce mit Reis

CHF 23

CHF 25

CHF 29

CHF 31

CHF       33



1 Ballon (1dl) „Muscat-Chardonnay Apéro Nevio“

Safranrahmsüppchen „ Walliser Art“

⋆

Lammkarree am Stück gebraten 

an Alpenkräutersauce

⋆⋆

Gratinierte Kartoffeln

& gedünstetes Marktgemüse

⋆⋆⋆

CHF 55.55

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Menu „Mini Beiz Dini Beiz“



doch lieber Fisch… 

„epis üsum Wallis…“ 

…oder etwas Fleisch & Geflügel
 Panierte Schweinsschnitzel “Wiener Art” mit Zitrone

Geflügelgeschnetzeltes an Curry-Kokos Sauce mit Reis

Kalbspiccata alla milanese 

Kalbssteak an Chimichurri 

Rindsentrecôte mit Butter Café de Paris

BEILAGENAUSWAHL

Frühkartoffeln
Fritkartoffeln
Kartoffelgratin
Tagliatelle 

Spaghetti
Risotto
Reis
Tagesgemüse

Gebratene Eglifilets mit Alpenkräuterkruste
Frühkartoffeln & Marktgemüse

Riesencrevetten-Spiessli an Zitronethymian-Jus mit Walliser Weisswein
Reis & Marktgemüse 

Walliser Käse, Kräuter oder Tomatenfondue (ab 2 Pers.)

Walliser Teller / Walliser Trockenfleisch Teller mit Roggenbrot
Walliser Kalbs Cordon-Bleu mit Fritkartoffeln 
& kleinem gemischtem Salat als Vorspeise

p. Pers.

CHF 33  

CHF 39

CHF       43

CHF 35

CHF 37

CHF 45

CHF 47

CHF       49

CHF 27

CHF 37

CHF       49

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Glutenfrei Vegetarisch Vegan Laktose-Frei auf Anfrage



…unsere traditionellen “Specials zu Zweit”

Châteaubriand «JULIUS» (inklusive Nachservice)
Rindsfilet am Stück gebraten mit Bearnaisesauce, 
Kartoffelgratin oder Fritkartoffeln
Gemüseauswahl & inklusive kleiner grüner Salat als
Vorspeise

Fleischspiess «TOM DOOLEY» (inklusive Nachservice) 
Flambierte Rindsfiletmedaillons mit 
diversen kalten Saucen, Kartoffelgratin oder Fritkartoffeln,
frischen Früchten & inklusive kleinem gemischten Salat als
Vorspeise

p. Pers

p. Pers CHF

CHF      65

69

Vorreservation erwünscht

unsere “Sommer Specials” aktiv & fit
 

Geflügelbrust (CH) an Currydip auf Salatteller

Kalbssteak (CH) mit Chimichurri auf Salatteller

Rindsentrecôte (AUS) mit Café de Paris auf Salatteller

29

39

47

49

Lammentrecôte an Pestosauce auf Salatteller

CHF

CHF

CHF 

CHF 

INKLUSIVE 8.1% MWST / TVA / VAT

Glutenfrei Vegetarisch Vegan Laktose-Frei auf Anfrage



Deklarationen Fleisch 
Schwein & Kalb CH & EU / Rind CH, NZL & AUS / Lamm AUS & NZL / Geflügel*: CH & EU
* kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

Allergenen/ Intoleranzen
über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage.

Danke fer ewe Bsüech! 
Bis zum negschtu Mal!
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